
  

Herbstkarte 
 
 

Apero Plättli  
 Oliven I hausgemachte Antipasti I Hummus I marinierter Hirtenkäse I Huusbrot 

p.P. 8  
mit geräucherter Rohschinken  

p.P. 10 
 

Tatar vom Aargauer Wasserbüffel  
Pommery Senf I Limette I Olivenöl I Toast  

Vorspeise 18 / Hauptgang 32 
 

Gebackene Empanadas  
Mais I Bohnen I Gemüse I Koriander I Salsa  

12 
 

Haussalat 
Blattsalat I Rohkostgemüse  

12 
mit Pouletbruststreifen oder planted.chicken 

22 
 

Nüsslisalat 
Ei I Speck I Croûtons  

Vorspeise 14 / Hauptgang 24 
 

Kürbissuppe 
Butternusskürbis I Muskatkürbis I Sauerrahm I Kernen 

12 
 
 
 

 
 
 

The Burger 
Prime Angus-beef I Uristier-Bergkäse I Ei I confierte Zwiebel I Eisbergsalat I Tomate I Essiggurke I 

ungeschlagene Burgersauce 
Pommes oder bunter Salat 

25 
 
 
 



Baregg Asia Curry 
 Jasminreis I Gemüse I Poulet oder planted.chicken 

27 
 

Veganer libanesischer Bulgur 
Getrocknete Früchte I Kerne I Kräuter I planted.chicken 

27 
 

«Mir isch glich» 
 Kleine Vorspeise, Hauptgang mit Fleisch oder nach Wunsch gerne vegetarisch  

25 
 

Rehschnitzel aus der Region  
Spätzli I Herbstgemüse I Preiselbeersauce  

36 
 

 

Chicken Piri Piri Wrap  
Marinierte pikante Pouletbrust oder planted.chicken I Salat I Tomate I Zwiebel I Crème fraîche  

Beilage nach Wahl 
22 
 

BBQ Pork Spare Ribs 
Chimichurri I Sauerrahm I Pommes 

28 
 

Cordon bleu vom Schwein  
Hinterschinken I Greyerzer I Pommes oder Nudeln 

29 
 

Kräftige Rösti  
Beef skirt steak I Uristier-Bergkäse  

26 
 
 

Flammkuchen Elsässer Art oder griechischer Art 
Speck I Zwiebel oder Feta I Peperoni 

18 / 16 
 

Wurstkäsesalat mit Brot oder Pommes 
18 /23 

 
 

Bareggwurst  
Schweinswurst I Käse I Chili I Pommes oder Salat I Dijonsenf im Gläsli 

18 
 
 
 
Unsere Preise verstehen ich in Schweizer Franken und inklusive 7.7% MwSt. 
Unser Fleisch stammt ausschliesslich aus der Schweiz  
Unser Team informiert Sie jederzeit gerne über verwendete Zutaten welche Allergien oder Intoleranzen auslösen können 


